Lericf

Nahrungsmittelmaschinen

FOOD MACHINES FOR A NATURALLY BETTER TASTE

Innovative Verfahren far die
thermische Verarbeitung von Lebensmitteln

fiir lhre Kiche bekouued Sie uur Aas Beste!

¢ kochen
¢ blanchieren
e garen

- ____® gbschrecken




Technische Daten

Anwendung:

Ausfuhrung:

Beheizung:

Korb:

Steuerung:

Werkstoff:

Optionen:
StandardgroBen:

— berief

Nahrungsmittelmaschinen

FOOD MACHINES FOR A NATURALLY BETTER TASTE

Blanchieren, Garen, Kochen von Reis, Pasta-Produkten, Fleisch, Fisch, Meeres-
frichten, GemuUse, Olbst, Kartoffeln sowie anderen Lebbensmitteln.

Kochkessel mit Hochdruckdampfbeheizung und schwenkbarem Einsatzkorb und
nachfolgenden Kuhlkessel(n).

Deckel

Wasser-Spuleinrichtung am Korb

solide Ausfuhrung aus Edelstahl

schwenkbarer, perforierter Korb, Standard-Perforation Schlitz 1,2 mm
Innenkanten und Ecken gerundet

Auslaufventil DN 50

Wasserzulauf fur Kalt- und HeiBwasser

Zirkulationspumpe

Die Beheizung erfolgt indirekt Uber einen Doppelmantel mittels Hochdruckdampf
bis 5 bar. Das spezielle Kanal-Heizsystem garantiert eine sehr schnelle und effiziente
Aufheizung des Wassers. Der Heizmantel ist gegen Wdrmeverlust mit einer Isolie-
rung versehen und mit Edelstahlblech verkleidet. Eine integrierte Umwdalzpumpe
sorgt fUr eine schonende, aber intensive Bewegung des Produktes wdhrend des
Koch-/Kuhlprozesses und beschleunigt diesen.

B gleichmdaRBige Wdarmeverteilung
I schnelles Auf- und Nachheizen
I keine Dampfschldge durch automatische Kondensatrestentleerung

Der gelochte Einsatzkorb wird pneumatisch geschwenkt und kann in einer Position
zum Abtropfen angehalten werden. Die Korblochung kann individuell an das zu
verarbeitende Produkt angepasst werden.

Die gesamte Steuerung inkl. der Bedienungselemente ist in einem Schaltschrank
untergebracht. Die Steuerung beinhaltet den Temperaturregler, Ansteuerung Zirku-
lationspumpe, Timer und die Betdtigung der Kippvorrichtung.

B Edelstanl 1.4301, 1.4404, 1.4571
I Oberfl&chen keramikgestrahlt
I ProduktberUhrte Fidichen geschliffen

I Hebe-Kippvorrichtung zur Befullung des Kessels
B Wdarmetauscher am Kuhlkessel

B 500 Liter Kesselinhalt, ca. 350 Liter nutzbarer Korbinhalt
B 1000 Liter Kesselinhalt, ca. 700 Liter nutzbarer Korbinhalt
B AusfUhrung mit einem oder zwei Kihlkesseln verfUgbar
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